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MENU 令和7年度の料理の夕べ

1 鹿児島産海の幸のマリネ セルクル仕立て
2 じゃが芋とポロ葱の冷製スープ
3 真鯛のポワレ オマール海老のリゾット添え
4 黒毛和牛の赤ワイン煮込み ブルーチーズの

香り
5 霧島茶香るオペラ
6 コーヒー
7 パン 定員／ 70名（35組）

8月21日（金） 18：00~20：00
ホ テ ル 京 セ ラホ テ ル 京 セ ラ
霧島市隼人町見次1409-1（TEL 0995-43-7111）

地 産 の 食 材 を フ レ ン チ で地 産 の 食 材 を フ レ ン チ で

地域食材を生かしたオリジナルフレンチ
◇料金／お2人様10,000円◇料金／お2人様10,000円（消費税・サービス料込み）（消費税・サービス料込み）
音楽の調べ　出演者　隈元 奈津希 氏

MENU 令和7年度の料理の夕べ

1 大崎町産トウモロコシのムース 錦江湾産のタ
カ海老と共に

2 鹿屋産かんぱちのミキュイ 菜園風 梅干しの
ヴィネグレット

3 かぼちゃのポタージュ
4 自家製パン
5 鹿児島県産スズキのヴィエノワーズ 柑橘風

味の白ワインソース
6 鹿屋産黒毛和牛のロティ レフォールソース
7 ぶどうのマリネとグラス・ヴァニーユ 定員／ 60名（30組）

8月7日（金） 18：00~20：00
TinucallaTinucalla（ティヌカーラ）（ティヌカーラ）

鹿屋市札元2-3687-5（TEL 0994-35-1651）

大隅半島の夏の恵を生かしたモダンフレンチ大隅半島の夏の恵を生かしたモダンフレンチ

素材の良さ、組み合わせを一皿一皿に込めて
◇料金／お2人様8,000円◇料金／お2人様8,000円（消費税・サービス料込み）（消費税・サービス料込み）

音楽の調べ　出演者　宮原 真紀 氏

MENU 令和7年度の料理の夕べ

1 鹿児島産豚肉・鹿肉・イノシシ肉のパテアンク
ルート

2 長島産ジャガイモのポタージュ
3 鹿児島産尾長鯛と月日貝のサフラン風味
4 鹿児島産牛肉のローストビーフ レフォール風

味ソース
5 徳之島産ドラゴンフルーツのムースケーキ マ

ンゴー ソルベと共に
6 コーヒー
7 パンとバター 定員／ 100名（50組）

8月28日（金） 18：00~20：00
城山ホテル鹿児島城山ホテル鹿児島
鹿児島市新照院町41-1（TEL 099-224-2211）

テ ロ ワ ー ルテ ロ ワ ー ル
その土地の恵みを、その土地の風土とともに味わう
◇料金／お2人様10,000円◇料金／お2人様10,000円（消費税・サービス料込み）（消費税・サービス料込み）
音楽の調べ　出演者　隈元 奈津希 氏

◎対　　象／教弘会員と同伴者1名（2名1組）
◎料　　金／会場ごとに記載しておりますのでご確認ください。
※ 本年度より、鹿児島支部での指宿白水館の宿泊オプションの受付はいたしませ
ん。宿泊希望の場合、個人で直接宿泊予約をしてください。その場合、宿泊施設
利用券を使用できますので、利用券の発行を申し込んでください。

◎締切期限／6月30日（火）（必着）
申し込みが定員を上回った場合には厳正な抽選を行い、結果は返信用はがきで
ご連絡いたします。

◎申し込み方法／往復はがきに、右の記入例のとおり明記してお申し込みください。重複する
申し込みは無効になります。
なお、参加決定の連絡を受けた方は、会費は前納となりますのではがきを
参照のうえ、指定口座へ振込をお願いいたします。

個人情報の取扱いについて　「往復はがき」に記載された個人情報は「料理の夕べ」の運営のみに利用しますのでご了承ください。

令和８年度令和８年度 料理の夕べ料理の夕べ
《日時と会場等のご案内》

夏の思い出づくりに参加しませんか （２名１組）（いずれか一つの会場のみ）

［※献立表（MENU）については、一部変更する場合がございます。］

11 

MENU 令和6年度の料理の夕べ

1 阿久根産ウニのムース 彩り野菜のマリネ添
え半熟玉子と焼きナス風味のジュレ

2 出水産鶏、薩摩川内甘エビ、さつま町のトマト
のマレンゴ風、いかくら阿久根のジビエ"アメリ
カンドッグ"・出水産鶏のプティコンソメスープ
焼ネギ風味

3 薩摩川内産サーモンのポシェ ソースショロン
4 薩摩川内八重ファーム豚を使ったファルスと

牛フィレのキャベツ包み マデラソース
5 阿久根産すいかを使ったスープ チョコレート

のムースと共に
6 パン2種
7 コーヒー 定員／ 40名（20組）

7月24日（金） 18：00~20：00
S CUBE HOTEL S CUBE HOTEL by SHIROYAMAby SHIROYAMA

薩摩川内市平佐1-18（TEL0996-25-5225）

北 薩 食 材 の 魅 力 と 発 信北 薩 食 材 の 魅 力 と 発 信
北薩フレンチ

◇料金／お2人様10,000円◇料金／お2人様10,000円（消費税・サービス料込み）（消費税・サービス料込み）
音楽の調べ　出演者　平田 由希 氏

MENU 令和7年度の料理の夕べ

１ 前菜盛り合わせ
（生ハム・クロスティーニ・野菜のマリネ・ 

牛タンのサラダ・スフォルマート・カルピオーネ）
２ パッサテッリのミネストラ
３ ナポリ風トマトソース
４ ボローニャ風　トルテッリーニ
５ カチュッコ（鮮魚のスープ仕立て）
６ 仔牛肉のミラノ風カツレツ
７ 伝統菓子の盛り合わせ

（ケーキ・フルーツ・アイス付き）
８ コーヒー又はハーブティー・小菓子
９ パンとグリッシーニ 定員／ 50名（25組）

7月31日（金） 18：00~20：00
指 宿 白 水 館指 宿 白 水 館
指宿市東方12126-12（TEL 0993-22-3131）

近代イタリア料理の幕明け近代イタリア料理の幕明け
１００年以上前から続く
伝統的イタリア料理
◇料金／お2人様10,000円◇料金／お2人様10,000円（消費税・サービス料込み）（消費税・サービス料込み）
音楽の調べ　出演者　隈元 奈津希 氏

宿泊オプションの
受付は行いません。

個人で宿泊した場合、
宿泊施設利用券を

使用できます。
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ジブラルタ生命各営業所所長・学校担当LCの紹介

鹿児島第二営業所（19名） TEL 099-812-6920

坂元 紀夫 所長 森永 マツ子 小松 るみ子 福 田  洋 子 日髙 美穂子

下 西  恭 子 下野 トミ子 新 川  和 子 牛ノ濱 信浩 下 野  良 隆

吉元 美佳子 安 田  麻 美 野 島  将 命 大 﨑  尋 世 原田 日奈子

中 島  由 佳 森　　 璃 々 森　　 大 雅 小 畑  佑 介

鹿児島第一営業所（9名） TEL 099-812-6920

原　勝代 所長 石 坂  芳 子 瀬戸口 和人 若 松  伸 枝 小 濱  理 恵

永 川  志 織 下 野  海 斗 東 國 原　 誠 須田 かりん

鹿児島第三営業所（14名） TEL 099-812-6920

引地 しい乃 所長 室園 真一郎 外 村  信 佳 堂 薗  光 志 外 薗　　 晃

小 玉  真 理 山 元  寛 司 小澤 希実子 木佐貫 悠子 水流 由里子

吉 原  侑 希 中 野  柚 紀 小 村  修 一 大 重  聡 志

鹿屋営業所（14名） TEL 0994-42-2592

岩山 京平 所長 垣 内  静 香 宮 下  ひ な 平原 奈緒美 笠 茂  裕 司 有 村  裕 子 長 友  龍 一

東　 耕 太 朗 田 中  里 佳 上穗木 美和 竹 下  健 生 眞 田  聖 美 大 濵  誠 弥 豊 﨑  匠 真

川内営業所（13名） TEL 0996-21-1521

寺園 誠太 所長 赤 﨑  義 美 濵田 八重子 大 畠  正 文 川 辺  博 行 島谷 奈津美 相良 あゆみ

中原 智亜理 内 田  悠 花 木 曽  裕 美 野 地  祥 斗 岩下 しのぶ 宮﨑 友香子

国分営業所（8名） TEL 0995-45-1682

錦織　寛 所長 深渡瀬 栄子 森　 久 美 子 壽 藤　　 剛

安田 ゆかり 東村 留美子 牧 野  雄 志 久 永  駿 太

種子島営業所（3名） TEL 0997-23-4080

斎藤 優太 所長 押 川  紀 子 永 田  幸 希

大島営業所（7名） TEL 0997-52-0546

寺戸 大智 所長 大 薗  涼 子 辻原 愛由美 永 井  大 揮 前 島  奈 央 有元 真奈美 仁田尾 美貴

公益財団法人 日本教育公務員弘済会鹿児島支部
〒892-0847 鹿児島市西千石町８-１　能勢ビル２０２号

ＴＥＬ０９９-２２３-６２５０ ＦＡＸ０９９-２２２-６５９３
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ホームページ
はこちら　　▶

編集・発行

公益財団法人�

日教弘鹿児島支部

（公財）日本教育公務員弘済会は、共済事業の推進にあたって、ジブラルタ生命保険株式会社
と提携しております。同社の各営業所所長並びに学校担当ＬＣ（ライフプラン・コンサルタント）
が学校等を訪問いたしますので、よろしくお願いいたします。
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